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Od 19 grudnia 2016r. do 19 czerwca 2018r.uczniowie ksztatcacy sie w zawodach:
technik zywienia i ustug gastronomicznych, technik architektury krajobrazu
i technik rolnik uczestniczyli w projekcie ,,Zawodowcy na 6stke!”



Wspolne dzieto — wiele korzysci

Projekt ,Zawodowcy na 6stke!” realizowany wspdlnie przez:

= Unie Producentow i Pracodawcow Przemystu Miesnego,
= Powiat Ostrzeszowski,
= Zespot Szkot Nr 2 im. Przyjazni Polsko — Norweskiej w Ostrzeszowie,

przyniost wiele korzysci zarowno dla szkoty jak i dla uczniéw oraz nauczycieli
przedmiotéw zawodowych.
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Nowa pracownia gastronomiczna

Od wrzesnia 2017r. zajecia praktyczne dla uczniow technikum zywienia i ustug
gastronomicznych odbywajqg sie w nowej pracowni gastronomicznej.
Do dyspozycji uczniow sg trzy w petni wyposazone stanowiska robocze ze stali
nierdzewnej, na kazdym z nich moze pracowac 4-5 ucznidéw.



Nowa pracownia obstugi gosci

W ramach projektu powstata takze pracownia obstugi klienta z salg konsumencka
oraz w petni wyposazonym stanowiskiem barowym.
Mtodziez doskonali w niej umiejetnosci zwigzane z zawodem kelner, barista i barman.



Ptatne staze zawodowe
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W trakcie wakacji 65 ucznidw skorzystato z miesiecznych stazy zawodowych
w specjalistycznych zaktadach branzy gastronomicznej, architektury krajobrazu
i rolniczej . Oprécz zdobytych umiejetnosci praktycznych otrzymali stypendium

stazowe.



Kursy, szkolenia, warsztaty

WARSZTATY KULINARNE WARSZTATY Z CARVINGU WARSZTATY CUKIERNICZE

Szkolenia i warsztaty ukierunkowane byty na podnoszenie kwalifikacji zawodowych.
Uczniowie skorzystali w sumie z 22 kursdw, ktore prowadzone przez doswiadczonych
specjalistow .



Kursy, szkolenia, warsztaty
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WARSZTATY SOMMELIERSKIE
| SAVOIR VIVRE

WARSZTATY KULINARNE POZIOM I1 i IlI WARSZTATY DIETETYCZNE



Kursy, szkolenia, warsztaty

WARSZTATY Z POMIAROW | OBLICZEN
GEODEZYJNYCH

Zdobyte kwalifikacje poparte sg certyfikowanymi
dyplomami. | AN -\
Mogg okazac sie cenne podczas poszukiwania WARSZTATY 7 RYSUNU

wymarzonej pracy. | MALARSTWA




Kursy, szkolenia, warsztaty
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WARSZTATY Z GARDENFHILIA
ROZPOZNAWANIA WARSZTATY Z

GATUNKOW ROSLIN PIELEGNACJI OGRODOW



Kursy, szkolenia, warsztaty
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WARSZTATY Z PRZYGOTOWANIA XY
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WARSZTATY Z WYMOGOW
SANITARNYCH W PRODUKCI WARSZTATY
MIESA TMLEKA Z RACHUNKOWOSCI

Szkolenia odbywaty sie w matych, 10-15 osobowych, grupach.
Podczas warsztatow uczniowie wykazywali sie duzg aktywnoscig i zaangazowaniem,
z zainteresowaniem chtoneli wiedze i praktyczne wskazowki od trenerdow.



Myslenie o przysztosci
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Mtodziez uczestniczyta w wyktadach i ¢wiczeniach laboratoryjnych na
Uniwersytecie Przyrodniczym we Wroctawiu jako element mobilizacji do
kontynuacji nauki.



Zdobywanie uprawnien

BARMAN

BARISTA

Poprzez udziat w kursach uczniowie rozwineli swoje szczegdlne zainteresowania
i zdobyli specjalistyczne uprawnienia.
Zatrudnienie takich pracownikow dodaje prestizu, stanowi atrakcje i jest uktonem
w strone coraz bardziej wymagajgcych klientow.



Zdobywanie uprawnien
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WIELKOPOLSKIE CENTRUM
HODOWLI | ROZRODU
ZWIERZAT W TULCACH

OGROD JAPONSKI WE WROCLAWIU STADION WIDZEW W tODZI

Niektdrzy wyktadowcy zaproponowali zajecia wyjazdowe.
Taka forma doskonalenia zawodowego bardzo spodobata sie mtodziezy.



Doskonalenie nauczycieli
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Nie tylko uczniowie, ale rodwniez nauczyciele skorzystali z wielu form doskonalenia
zawodowego: studia podyplomowe, staze zawodowe, warsztaty i szkolenia.
Dyplomy ztozg w teczkach, ale zdobyte umiejetnosci z pewnoscig wykorzystaja
podczas pracy z mtodzieza.
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Czy to juz koniec? ... Nie

,Co my wiemy, to tylko kropelka. Czego nie wiemy, to caty ocean.”
Isaac Newton
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Projekt ,,Zawodowcy na 6stke!” rozwinat naszg szkote i zmienit myslenie
mtodziezy o doskonaleniu umiejetnosci zawodowych.
Dzi$ czujq sie bardziej wartosciowi i pewni na rynku pracy. Jednak wiedzg, ze
aby osiggnac wyznaczone cele konieczne jest ciggte doskonalenie.
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